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咸奶茶粉加工工艺规程

1 范围

本文件规定了咸奶茶粉的原辅料要求、加工工艺流程、加工技术要求、标签、包装、贮

存等。

本文件适用于咸奶茶的加工制作。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期

的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括

所有的修改单）适用于本文件。

GB 2721 食品安全国家标准 食用盐

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 12693 食品安全国家标准 乳制品良好生产规范

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 19644 食品安全国家标准 乳粉

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 原辅料要求

4.1 乳粉

应符合GB 19644 食品安全国家标准 乳粉的规定。

4.2 茶叶
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应符合GB/T 23776 茶叶感官审评方法的规定。

4.3 食盐

应符合GB 2721 食品安全国家标准 食用盐的规定。

4.4 食品添加剂

食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。

4.5 加工用水

加工用水应符合GB 5749的规定。

4.6 卫生管理

生产加工过程的卫生要求应符合GB 14881和GB 12693的规定。

4.7 加工工艺

4.7.1 加工工艺流程

4.7.2 加工技术要求

4.7.2.1 原料的准备

应符合4.1、4.2、4.3的要求。

4.7.2.2 茶叶处理

将选好的茶叶进行清洗和筛选，去除杂质和不良茶叶。应符合GB/T 23776 茶叶感官审

评方法的规定。

4.7.2.3 茶叶烘干
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将清洗好的茶叶进行烘干处理，以去除水分，提高茶叶的保存性和稳定性。茶叶烘干

120 ℃～140 ℃，20～30 min。

4.7.2.4 茶叶研磨

将烘干好的茶叶进行研磨，使其成为细腻的茶叶粉末，研磨的颗粒度是80目～200目。

4.7.2.5 奶粉处理

将奶粉进行UHT杀菌处理135 ℃，28 s，确保产品的卫生安全。

4.7.2.6 配方调配

根据产品的配方比例，将茶叶粉末、奶粉、盐等原料混合均匀。

4.7.2.7 再研磨

对调配好的原料进行再次研磨，使其更加细腻均匀，研磨1分钟。

4.7.2.8 质量检验

对加工好的咸味奶茶粉进行质量检验，包括外观、香气、有无异味等指标的评估。应符

合GB 19644 食品安全国家标准 乳粉的规定。

5 标签、包装、贮存

5.1 标签

标签应符合GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则的规定。

5.2 包装

标签应符合GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱的规定。

5.3 贮存

产品应贮存在阴凉、干燥、通风的环境中，温度最好保持在2 ℃～4 ℃之间。不应与有

毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品混储。
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